Znak sprawy: SP.3410.01.2012

Załącznik 3.01 do SIWZ
……………………………………





…….……………………………………

(pieczęć firmy)







(miejscowość, data)
FORMULARZ CENOWY
Część nr 1- Mięso, produkty mięsne, wędliny  – CPV 15 10 00 00 – 9
	Lp.
	Asortyment
	Jm
	Ilość szacunkowa 

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	kiełbasa 
	kg
	200
	
	
	
	
	

	2
	karkówka b/k-mięso wieprzowe
	kg
	30
	
	
	
	
	

	4
	łopatka b/k -mięso wieprzowe
	kg
	120
	
	
	
	
	

	5
	szynka wp
	kg
	160
	
	
	
	
	

	6
	schab b/k - mięso wieprzowe
	kg
	150
	
	
	
	
	

	9
	mięso gulaszowe
	kg
	500
	
	
	
	
	

	12
	mięso mielone wieprz.
	kg
	80
	
	
	
	
	

	13
	boczek wędzony
	kg
	10
	
	
	
	
	

	15
	Parówki wieprzowe
	kg
	120
	
	
	
	
	

	16
	Wątroba wieprzowa
	kg
	120
	
	
	
	
	

	17
	filet z kurczaka
	kg
	300
	
	
	
	
	

	19
	Ćwiartka z kurczaka
	
	550
	
	
	
	
	

	21
	
	
	
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	 


…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

str. 1 z 1
Załącznik 3.02 do SIWZ

……………………………………





…….……………………………………

(pieczęć firmy)







(miejscowość, data)
FORMULARZ CENOWY
Część nr 2 - Produkty owocowo - warzywne  – CPV 15 30 00 00 – 1
	Lp.
	Asortyment
	Jm
	Ilość szacunkowa 

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	banan
	kg
	1200
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	burak ćwikłowy 
	kg
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	cebula zeschnięta
	kg
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	jabłka kl. I śred.
	kg
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	kapusta biała główki
	kg
	800
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	kapusta czerw. główki
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	kapusta kwaszona
	kg
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	kapusta młoda
	szt.
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	jaja
	szt
	4800
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	mandarynki
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	marchew korzeń
	kg
	700
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	ogórki  gruntowe
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	sałata
	szt
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	Papryka czerwona
	kg
	40
	
	
	
	
	

	15
	pomidor gruntowy
	kg
	30
	
	
	
	
	

	16
	por
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	17
	kapusta pekińska
	kg
	250
	
	
	
	
	

	18
	kalafior
	kg
	50
	
	
	
	
	

	19
	pieczarki
	kg
	100
	
	
	
	
	

	20
	ogórek kwaszony
	kg
	150
	
	
	
	
	

	21
	seler
	kg
	20
	
	
	
	
	

	22.
	Fasola
	kg
	150
	
	
	
	
	

	23.
	Groch połówki
	kg
	100
	
	
	
	
	

	24
	pietruszka
	kg
	20
	
	
	
	
	

	25
	ziemniaki jadalne późne workowane po 15kg, typ kulinarny A, AB, B
	kg
	10000
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	 


…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela
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Załącznik 3.03 do SIWZ

……………………………………





…….……………………………………

(pieczęć firmy)







(miejscowość, data)
FORMULARZ CENOWY
Część nr 3 - Ryby mrożone, filety rybne  – CPV 15 22 00 00 – 6
	Lp.
	Asortyment
	Jm
	Ilość szacunkowa 

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Płaty śledziowe marynowane
	kg
	100
	
	
	
	
	

	2
	Filet mrożony 
	kg
	400
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM (brutto)
	 


…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

str. 1 z 1
Załącznik 3.04 do SIWZ
……………………………………





…….……………………………………

(pieczęć firmy)







(miejscowość, data)
                                                                         FORMULARZ CENOWY
Część nr 4 - Różne produkty spożywcze  – CPV 15 80 00 00 – 6
	Lp.
	Asortyment
	Jm
	Ilość szacunkowa 

/rok
	Cena jedn. 
netto
	Wartość netto
(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT
%
	Wartość VAT
(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto
(kol. 6 + 8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Napój owocowy w proszku 1kg
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	cukier kryształ 
	kg
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	cukier wanil.32g
	szt
	550
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Drożdże 100g
	szt
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Majonez 3l
	szt
	15
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Przyprawa w płynie 860ml
	szt
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Zacierka babuni 250g

	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	herbata granulowana 90g 
	szt
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	rosół w paście z kury  1kg
	szt
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Przyprawa warzywna 5kg
	
	5
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	kasza jęczmienna 5kg
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	koncentrat pomidorowy 30% 0,8kg Knorr
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	kwasek cytrynowy 20g
	szt
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	liść laurowy 100g
	szt
	10
	
	
	
	
	

	15
	majeranek 250g
	szt
	10
	
	
	
	
	

	16
	Sos pieczeniowy1,4kg
	szt
	5
	
	
	
	
	

	17
	Makaron 3kg -świderki,kolanka z falbanką,kokardki,nitka cięta, gwiazdki
	szt
	300
	
	
	
	
	

	18
	bułka tarta 500g
	szt
	200
	
	
	
	
	

	19
	mąka pszenna luksusowa typ 500
	kg
	600
	
	
	
	
	

	20
	mąka tortowa typ 450 
	kg
	100
	
	
	
	
	

	21
	mąka ziemniaczana 1kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	22
	musztarda stołowa 200g
	szt
	50
	
	
	
	
	

	23
	ogórki konserwowe 0,9l
	szt
	120
	
	
	
	
	

	24
	olej 5l. 
	szt
	100
	
	
	
	
	

	25
	pieprz czarny mielony 0,5kg
	szt
	8
	
	
	
	
	

	26
	Ketchup 5kg
	szt
	5
	
	
	
	
	

	27
	Tymianek 300g
	szt
	5
	
	
	
	
	

	28
	ryż  długoziarnisty 5kg
	szt
	50
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	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	29
	Sól 1kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	30
	szczaw konserwowy 0,9l
	szt
	120
	
	
	
	
	

	31
	ziele angielskie 350g
	szt
	5
	
	
	
	
	

	32
	przyprawa do mięsa 700g
	szt
	10
	
	
	
	
	

	33
	pieprz ziołowy 1kg
	szt
	5
	
	
	
	
	

	34
	oregano 200g
	szt
	5
	
	
	
	
	

	35
	czosnek granulowany 20g
	szt
	3
	
	
	
	
	

	36
	bazylia 200g
	szt
	5
	
	
	
	
	

	37
	przyprawa do drobiu 600gr
	szt
	10
	
	
	
	
	

	38
	sos do spaghetti Napoli 1kg
	szt
	30
	
	
	
	
	

	39
	Sos grzybowy 1,1kg
	szt
	5
	
	
	
	
	

	40
	Natka pietruszki 150g
	szt
	10
	
	
	
	
	

	41
	Koper suszony 250g
	szt
	10
	
	
	
	
	

	42
	Cukier puder 500g
	szt
	20
	
	
	
	
	

	43
	Sos sałatkowy 0,9kg
	szt
	5
	
	
	
	
	

	44
	Zupa pieczarkowa 1,2kg
	szt
	10
	
	
	
	
	

	45
	Zupa w proszku barszcz czerwony3kg
	szt
	5
	
	
	
	
	

	46
	Zupa w proszku biały barszcz 3kg
	szt
	5
	
	
	
	
	

	47
	Zupa w proszku żurek 3kg
	szt
	5
	
	
	
	
	

	48
	Polewa do deserów -owocowa, czekoladowa 1,2kg
	szt
	15
	
	
	
	
	

	49
	Majonez 720g
	szt
	20
	
	
	
	
	

	50
	Rama cremfine profi 15% 1l
	szt
	100
	
	
	
	
	

	51
	Rama crem24% 1l
	szt
	60
	
	
	
	
	

	52
	Zupa w proszku kalafiorowa 1,2kg
	szt
	3
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	 


…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

                                                                                                                                                                                    str. 2 z 2

Załącznik 3.05 do SIWZ
……………………………………





…….……………………………………

(pieczęć firmy)







(miejscowość, data)
FORMULARZ CENOWY
Część nr 5 - Produkty mleczarskie  – CPV 15 50 00 00 – 3
	Lp.
	Asortyment
	Jm
	Ilość szacunkowa
/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Masło roślinne 500g
	szt
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	margaryna mleczna
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	mleko 2% -folia 1l.
	szt
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	ser biały półtłusty
	kg
	160
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	śmietana 30% 250 ml
	szt
	900
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	śmietana 18% 400g  termizowana
	szt
	450
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM (brutto)
	 


…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

str. 1 z 1
Załącznik 3.06 do SIWZ
……………………………………





…….……………………………………

(pieczęć firmy)







(miejscowość, data)
FORMULARZ CENOWY
Część nr 6 - Warzywa mrożone - owoce mrożone  – CPV 15 33 11 70 – 9
	Lp.
	Asortyment
	Jm
	Ilość szacunkowa 

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	kalafior 1 kg
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	fasolka szparagowa 1 kg
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	truskawki 1 kg
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	bukiet jarzyn 7 składnik 1 kg
	szt
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Groszek zielony 1kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	6
	Mieszanka kompotowa1kg
	kg
	100
	
	
	
	
	

	7
	Marchew kostka 1kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	8
	Brukselka 1kg
	kg
	60
	
	
	
	
	

	9
	Mieszanka na patelnię Azja 1kg
	kg
	50
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	 


…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

          Załącznik 3.07 do SIWZ
……………………………………





…….……………………………………

(pieczęć firmy)







(miejscowość, data)
FORMULARZ CENOWY
Część nr 7 - Pieczywo, świeże wyroby piekarskie  – CPV 15 81 00 00 – 9
	Lp.
	Asortyment
	Jm
	Ilość szacunkowa 

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	bułka zwykła kajzerka 50g
	szt
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	chleb baltonowski 500g
	szt
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	pączki 60g
	szt
	400
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Ciasto /jabłecznik,sernik,tortowe , z galaretką,rolada/
	kg
	200
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	 


…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

